
Maternelle Primaire
Collégien

Lycéen
Adulte

Formule 4 éléments 3,03 € 3,18 € 3,66 €

Formule 4,5 éléments 3,12 € 3,26 € 3,74 €

Formule 5 éléments 3,21 € 3,35 € 3,83 €

Pour plus d’informations contacter :

Cédric CANDAS
 06.70.70.99.93 

cedric.candas@api-restauration.com

Proposition tarifaire année scolaire 2025-2026

Prix unitaires TTC

par repas livré

Livraison de repas
En partenariat avec l’entreprise API restauration

Livraison de repas (liaison froide), fabriqués à la cuisine
centrale de Lesneven (29)

Viandes et volailles Françaises et poissons MSC

Des recettes cuisinées sur place et spécialement conçues pour les
enfants. Plats goûtés en interne par l'ensemble de l’équipe de
production afin de valider la qualité gustative (sel, épices...) de ceux-ci.
Apports nutritionnels contrôlés par une diététicienne.

Respect de la LOI EGALIM avec 50% de produits
labéllisés, 20% de produits BIO.

Produits et approvisionnements durables et responsables. Partenariats
locaux et régionaux. Alimentation saine et accessible à tous.

Pas de
choix

possible
pour les

repas coll,
lyc, adulte

Livraison en bacs gastro (inox) mis à disposition par API : limitation du
plastique



Maternelle Primaire
Collégien

Lycéen
Adulte

Formule 4
éléments 3,173 € 3,351 € 3,521 €

Formule 4,5
éléments 3,370 € 3,548 € 3,728€ 

Viandes et volailles Françaises, oeufs plein air BBC ou BIO, poissons MSC

Respect de la LOI EGALIM avec 50% de produits labéllisés, 20% de produits
BIO.

Produits et approvisionnements durables et responsables. Partenariats locaux et
régionaux. Alimentation saine et accessible à tous. 

Proposition tarifaire
année scolaire

2025-2026
Choix à l’élément.
(Exemple de prix si

repas à 4 ou 4,5
éléments)

Prix unitaires

TTC par repas

livré

Livraison de repas
En partenariat avec l’entreprise RESTORIA

Livraison de repas
(liaison froide), fabriqués
à la cuisine de Kerlann à
St Jacques de la Lande
(35)

Pour plus d’informations contacter :
Margot DUBIEF

06 62 73 28 63
m.dubief@restoria.fr

Société crée en 1970 par 2
charcutiers, Restoria a évolué au
fil des années. Aujourd’hui,
Restoria c’est 3 cuisines centrales.
L’ADN de l’entreprise est très fort :
le savoir-faire culinaire, l’humain
au cœur des attentions, la
solidarité et la contribution au
développement de son territoire. 

mailto:m.dubief@restoria.fr/

