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GAEl: Livraison de repas ~

En partenariat avec I'entreprise API restauration

Livraison de repas (liaison froide), fabriqués a la cuisine
centrale de Lesneven (29)

% Respect de la LOI EGALIM avec 50% de produits
labéllisés, 20% de produits BIO.

#EGalim

Des recettes cuisinées sur place et spécialement congues pour les
enfants. Plats goltés en interne par l'ensemble de l'équipe de
production afin de valider la qualité gustative (sel, épices...) de ceux-ci.
Apports nutritionnels contrdlés par une diététicienne.

Produits et approvisionnements durables et responsables. Partenariats
locaux et régionaux. Alimentation saine et accessible a tous.

Livraison en bacs gastro (inox) mis a disposition par API : limitation du

plastique %

Viandes et volailles Francaises et poissons MSC

Proposition tarifaire année scolaire 2025-2026

, Collégien
. n-\ta\rGS ) " . "
prix U < \iwré Maternelle Primaire Lycéen B 5
epd Adulte - -
Formule 4 éléments 3,03 € 318 € 3,66 € Pos el
choix
possible
Formule 4,5 éléments 312€ 3,26 € 3,74 € pour les
repas coll,
Formule 5 éléments 3,21 € 3,35 € 3,83 € lyc, adulte

Pour plus d'informations contacter :
Cédric CANDAS

. 06.70.70.99.93

<] cedric.candas@api-restauration.com
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En partenariat avec I'entreprise RESTORIA

Livraison de repas
(liaison froide), fabriqués
a la cuisine de Kerlann a
St Jacques de la Lande
(35)

Société crée en 1970 par 2
charcutiers, Restoria a évolué au
fil  des années. Aujourd’hui,
Restoria c’est 3 cuisines centrales.
L’ADN de l'entreprise est tres fort :
le savoir-faire culinaire, 'humain
au cceur des attentions, la
solidarité et la contribution au
développement de son territoire.

S Lo Unaie Cuisine

La canting JVOW
engagee |

&

Les charcutisrs confectionnent maison les rillettes, patés, terrines de
poissons ou de légumes, chipolotas, saucissons et bien d'qutres
recettes fraditionnelles.

Un atelier Charcuterie

D'ailleurs, aprés un long fravail au sein de nos équipes en cuisine et
en |nnovcr||on toutes nos charcuteries RESTORIA sont 1007 sans sel

nitrités |

Les fruits et légumes bruls sont préparés pour que les équipes de cuisiniers
mettent en ceuvre les ingrédients necessaires a I'elaboration de vos plats.

Cé’ Dans I'atelier Patisserie
MNos patissiers préparent toutes las tartelettes aux fruits, les choux a la créme,
les eclairs au chocolat, les galettes des rois, mais aussi les ceufs au lait, le iz

au lait, les enfremets, les pizzas, les guiches... et bien d'auires receties
sucrées ou salées gue vos jeunes convives vont apprécier, déguster.

Réduction de I'huile de palme : 42% de margarine en moins ufilisées
dans nos grandes cuisines.

Un atelier Legumerie

|
#EGalim ~ BIO.

Respect de la LOI EGALIM avec 50% de produits labéllisés, 20% de produits @

Produits et approvisionnements durables et responsables.
régionaux. Alimentation saine et accessible a tous.

CO% Viandes et volailles Francaises, oeufs plein air BBC ou BIO, poissons MSC

Partenariats locaux et

Proposition tarifaire V%C par repa>
année scolaire e
2025-2026
Choix a I'élément.
(Exemple de prix si
repas d 4 ou 4,5
éléments)

Formule 4
éléments

Formule 4,5

éléments

italre Collégien
Maternelle Primaire Lycéen
Adulte

3,173 € 3,351 € 3,521 €

3,370 € 3,548 € 3,728€

Pour plus d’'informations contacter :

Margot DUBIEF

., 0662732863
>4 m.dubief@restoria.fr



mailto:m.dubief@restoria.fr/

